
Dossier de grups

Pg. Marítim de la Nova Icària, 38
T. 932 21 35 58

@xiroibarcelona
restaurantxiroi.com



Un saló amb excel·lents vistes al mar. 
Disposa de projector, equip de so i micròfon.

Terrassa al passeig marítim,
equipada per a qualsevol època de l’any.

La versió més desenfadada de Família Nuri, on
gaudir d'arrossos, tapes i còctels

a primera línia de mar

@xiroibarcelona
restaurantxiroi.com

Pg. Marítim de la Nova Icària, 38
T. 932 21 35 58



Ubicada al passeig marítim amb
vistes al mar.

Equipada per a qualsevol època de
l'any amb sistema de tancament als
laterals i sostre. També pot quedar
descoberta.

CAPACITAT:

- 120 persones (banquet)
- 150 persones (cocktail)

DOSSIER DE GRUPS 4

La terrassa



Vistes al mar i xemeneia a l'hivern.

Disposa de projector, 
equip de so i micròfon.

El saló pot quedar connectat amb la
zona de terrassa en cas
d’exclusivitat en ambdós espais.

CAPACITAT:

- 60 persones (banquet)
- 80 persones (cocktail)

4

El saló

DOSSIER DE GRUPS



Amb possibilitat de llogar la
totalitat del local en exclusivitat,
permetent que tots els espais quedin
interconnectats.

CAPACITAT TOTAL:

- 120 persones (banquet)
- 230 persones (cocktail)
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DOSSIER DE GRUPS 4

Distribució
del restaurant

Contacta'ns o sol·licita'ns fer una visita



@xiroibarcelona
restaurantxiroi.com

Menús Banquet



45€Menú Tapes
TAPES PER COMPARTIR

Amanida verda amb crudités de verdures

Patates braves amb sriracha i chipotle

Croquetes de rostit

Pebrots de Padró amb escates de sal i

espècies

Musclos a la planxa amb all i julivert

Pernil ibèric

Pa de coca amb tomàquet de penjar i oli

d'oliva

Arròs del senyoret (tapa)

promoció

CONDICIONS DEL MENÚ:

IVA inclòs

1 ampolla de vi cada dos
comensals

Vàlid tots els dies excepte caps de
setmana al migdia i festius

Mínim 10 comensals

NO acceptem pagaments individuals

Si vols completar el menú amb una
copa, el preu serà de 54€

PER BEURE

Vi blanc Serrassagué D.O. Empordà

Vi negre Maians D.O. Pla de Bages

Aigua

Selecció de cafès i infusions

4

DE POSTRES, A ESCOLLIR 

Brownie de xocolata i nous
Cheesecake de mel i mató

xin-xin!

DOSSIER DE GRUPS



45€Menú Celebració
TAPES PER COMPARTIR

Amanida verda amb crudités de verdures

Patates braves amb sriracha i chipotle

Bunyols de bacallà amb melmelada de tomàquet 

Musclos a la planxa amb all i julivert

Pa artesà

PLAT PRINCIPAL, A ESCOLLIR

Paella Família Nuri de marisc
Fideuá Família Nuri de marisc
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postrescasolanes

PER BEURE

Vi blanc Serrassagué D.O. Empordà

Vi negre Maians D.O. Pla de Bages

Aigua

Selecció de cafès i infusions

promoció

CONDICIONS DEL MENÚ:

IVA inclòs

1 ampolla de vi cada dos
comensals

Vàlid tots els dies excepte caps de
setmana al migdia i festius

Mínim 10 comensals

NO acceptem pagaments individuals

Si vols completar el menú amb una
copa, el preu serà de 54€

DE POSTRES, A ESCOLLIR 

Brownie de xocolata i nous
Cheesecake de mel i mató

DOSSIER DE GRUPS



50€

TAPES PER COMPARTIR

Amanida verda amb crudités de
verdures

Croquetes de carn d’olla

Calamarcets a la planxa amb all i
julivert i patata rostida

Musclos a la planxa amb picada d’all
i julivert

Pernil ibèric

Pa de coca amb tomàquet de penjar i
oli d’oliva

PLAT PRINCIPAL, A ESCOLLIR 

Paella Família Nuri de marisc

Llom de bacallà gratinat amb allioli
i patates forneres

Filet de porc ibèric amb wok de
verdures i sweet-chili

Menú Xiroi

4

nyam!

promoció

CONDICIONS DEL MENÚ:

IVA inclòs

1 ampolla de vi cada dos
comensals

Vàlid tots els dies excepte caps de
setmana al migdia i festius

Mínim 10 comensals

NO acceptem pagaments individuals

Si vols completar el menú amb una
copa, el preu serà de 59€

DOSSIER DE GRUPS

DE POSTRES, A ESCOLLIR 

Brownie de xocolata i nous
Cheesecake de mel i mató

PER BEURE

Vi blanc Clos Maians D.O. Pla de Bages

Vi negre Terra de Pau D.O. Terra Alta

Aigua

Selecció de cafès i infusions



55€ 

TAPES PER COMPARTIR

Esferes cruixents amb tàrtar de
salmó i maionesa de wasabi

Croquetes de carn d’olla

Musclos a la planxa amb picada d’all
i julivert

Zamburinyes a la planxa amb oli
d'all i llimona

Pernil ibèric

Pa de coca amb tomàquet de penjar i
oli d’oliva

PLAT PRINCIPAL, A ESCOLLIR 

Paella del senyoret

Peix fresc del dia a l'espatlla amb
patates al forn

Melós de vedella amb parmentier
trufada

Rissotto de verdures de temporada

Menú Festival

4

son únics!

promoció

CONDICIONS DEL MENÚ:

IVA inclòs

1 ampolla de vi cada dos
comensals

Vàlid tots els dies excepte caps de
setmana al migdia i festius

Mínim 10 comensals

NO acceptem pagaments individuals

Si vols completar el menú amb una
copa, el preu serà de 64€

DOSSIER DE GRUPS

DE POSTRES, A ESCOLLIR 

Brownie de xocolata i nous
Cheesecake de mel i mató

PER BEURE

Vi blanc Nékora D.O. Rueda

Vi negre Les Sorts Jove D.O. Montsant

Aigua

Selecció de cafès i infusions



45€

freshhhTAPES PER COMPARTIR

Amanida verda amb crudités de
verdures

Patates braves amb sriracha i
chipotle

Hummus amb totopos

Focaccia d'albergínia amb brie i
tomàquet sec

Pebrots del Padró amb escames de sal
i espècies

Pa de coca amb tomàquet de penjar i
oli d’oliva

PLAT PRINCIPAL, A ESCOLLIR

Arròs de verdures de temporada

Fideuà de verdures de temporada

Menú Vegetarià

4

promoció

CONDICIONS DEL MENÚ:

IVA inclòs

1 ampolla de vi cada dos
comensals

Vàlid tots els dies excepte caps de
setmana al migdia i festius

Mínim 10 comensals

NO acceptem pagaments individuals

Si vols completar el menú amb una
copa, el preu serà de 54€

DOSSIER DE GRUPS

DE POSTRES

Brownie de xocolata i nous
Cheesecake de mel i mató

PER BEURE

Vi blanc Serrassagué D.O. Empordà

Vi negre Maians D.O. Pla de Bages

Aigua

Selecció de cafès i infusions



45€

DE POSTRES

Broqueta de fruita

Menú Vegà

4

promoció

CONDICIONS DEL MENÚ:

IVA inclòs

1 ampolla de vi cada dos
comensals

Vàlid tots els dies excepte caps de
setmana al migdia i festius

Mínim 10 comensals

NO acceptem pagaments individuals

Si vols completar el menú amb una
copa, el preu serà de 54€

DOSSIER DE GRUPS

PER BEURE

Vi blanc Serrassagué D.O. Empordà

Vi negre Maians D.O. Pla de Bages

Aigua

Selecció de cafès i infusions

TAPES PER COMPARTIR

Amanida verda amb crudités de
verdures

Patates braves amb sriracha i
chipotle

Hummus amb totopos

Focaccia d'albergínia i
tomàquet sec

Pebrots del Padró amb escames de sal
i espècies

Pa de coca amb tomàquet de penjar i
oli d’oliva

PLAT PRINCIPAL, A ESCOLLIR

Arròs de verdures de temporada

Fideuà de verdures de temporada



Mínim 10 comensals.

-Els extres de l'esdeveniment es facturaran en
finalitzar aquest esdeveniment.

- La reserva quedarà confirmada en rebre el 50%
del pressupost total.

-El tancament final de comensals ha de
comunicar-se 48 hores prèvies a l'esdeveniment,
passat aquest termini no s'acceptaran canvis en
el número final i aquest serà el definitiu a
efectes de facturació.

-El pagament restant ha d'abonar-se 3 dies
laborables previs a l'esdeveniment.

- No acceptem pagaments individuals.

- Els menús, dietes especials i extres triats
hauran de confirmar-se 3 dies laborables previs
a l'esdeveniment.

-Preguem puntualitat del grup complet. La cuina
iniciarà el servei com a màxim passada una hora
de l'arribada pactada.

- El restaurant es reserva el dret de no
aplicar les promocions de begudes no pactades
amb antelació.

-Preguem respectar l'hora de tancament de
l'establiment com s'indica 00h. 

Condicions de reserva



+34 678 319 234 
grups@familianuri.com

VOLS ORGANITZAR UN ESDEVENIMENT O GRUP?
CONTACTA’NS

@xiroibarcelona
restaurantxiroi.com

Pg. Marítim de la Nova Icària, 38
T. 932 21 35 58


